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С Рождеством, друзья мои!

Этот день — чудесный подарок для маленьких и больших. Рождественский свет преображает людей, 
помогает стать добрее, мягче, терпимее. Он приносит радость и душевное спокойствие. 
И совершенно неважно, верит кто-то или нет. Там, наверху, верят во всех нас. В каждого. 
В то, что человек способен сделать мир лучше.

Мы отправляемся в увлекательное путешествие по сладким рождественским рецептам. 
В этой книге вас ждут ароматные кексы, пряники и печенье, конфеты и плюшки, съедобные подарки 
и разные сладости. И огромное удовольствие от возможности приготовить нечто чрезвычайно 
вкусное вместе с близкими людьми.

Пока я писала и выверяла рецепты, в доме каждый день витали бесподобные ароматы, 
а настроение было на стобалльной высоте. Когда вы будете читать и печь, мечтаю, что у вас будет 
точно так же — весело, радостно и с улыбкой.

А чтобы создать волшебную атмосферу настоящего праздника, давайте начнём наш путь со сказки. 
Пусть она станет ясной звездой, фонариком, маленькой помощницей, с которой все рецепты 
обязательно получатся. Я желаю этого от всего сердца.

Искренне ваша, Анна
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ПОДАРОК НА РОЖДЕСТВО

— У тебя ничего не сгорит?
— Ты уже сварила сироп? 
— Пряности все готовы? 
На кухне кондитерской сыпалась мука, плелись карамельные нити, жаром дышали медные противни. 
Четыре славные женщины хлопотали вокруг плиты. Времени оставалось так мало!

* * * * *

Ханна была той самой девочкой со спичками.
Посиневшую, с ледяными ножками, её увидел Ганс Христиан. Декабрьским морозным вечером.
Он написал про неё грустную сказку, однако в реальной жизни конец истории не был таким печальным. 
Сам сказочник ничем не мог помочь бедняжке. Но он закутал ребёнка в своё пальто и отнёс в знакомую 
семью.
Там, в тёплом доме, произошло чудо. Ярко горел очаг, вкусно пахли суп и булочки с кардамоном. 
Там были муж и жена, дочка и сын, и ёлка с подарками. И в этом доме у Ханны началась новая жизнь.
Прошло много лет. Теперь каждый год за несколько дней до Рождества она пекла несчётное количество 
мягких булочек и развозила их по детским домам. Как все коробки вмещались в её малюсенький 
автомобиль, оставалось загадкой.

* * * * *

Гретель была той самой сестрёнкой Гензеля, что навсегда избавил деревню от ведьмы. 
После того приключения братец решил, что пойдёт по стопам отца-дровосека. А девочке пригодилась 
кулинарная книга из Пряничного дома. Пухлая, перевязанная шёлковой лентой, с закладками
из засушенных трав на самых вкусных страницах. Ведьма записывала в ней свои тайные рецепты. 
Книга легко скользнула в карман холщового фартука. Туда же отравились найденные сокровища: 
кусочки леденцовых окошек и вафельной черепицы, карамельные палочки из ограды, банка 
с засахаренными фруктами и трюфельная дверная ручка.
Жизнь Гретель с тех пор стала сладкой-сладкой. А через несколько десятилетий её имбирные пряники — 
лучшими в мире.

* * * * *

Мари была той самой отважной владелицей туфельки, пристукнувшей Мышиного короля.
Дочь советника Штальбаума повзрослела, вырастила троих детей и затосковала в ожидании внуков. 
Ей так хотелось читать им сказку Гофмана. Так хотелось рассказывать о великой битве мышей и 
игрушек. А дети твердили: «Мы не готовы. Рано ещё». Что поделаешь — современные нравы! 



А потом она вспомнила вкус того путешествия в Конфетенбург: сахарные кружева, глазурованный 

миндаль, лимонные цукаты, марципан в шоколаде. Вспомнила, как толкла в фарфоровой ступке 

корицу, взбивала белковые облака, процеживала заварной крем. Сестрицы Щелкунчика научили её 

всем секретам и тонкостям. И это было чудесно! 

Окунувшись в воспоминания, она круто изменила свою жизнь. И теперь собственноручно делала 

огромную гору сладостей, чтобы в рождественский вечер их хватило на всех.

* * * * *

Вильгельмина, или Мими, была той самой гусыней, которую спас от смерти повар Карлик Нос. 

Зачарованная дочь волшебника.

За время, проведённое в доме колдуньи, а потом на королевской кухне, она научилась великолепно 

готовить. За те счастливые годы, что они прожили вместе с Якобом, они освоили двести сортов 

пирожных и достигли в пекарском искусстве небывалых высот. Звание «Старший пирожный мастер» 

было абсолютно заслуженным.

Оставшись одна, Мими решила, что своим мастерством надо делиться не только с избранными, 

готовыми платить за тарталетку с тремя звёздами Мишлен.

И теперь для самого главного вечера в году она всегда пекла Королевский торт. Для всех.

* * * * *

Окна кондитерской звёздно сияли. Огромная ёлка горела тысячами огоньков, а по её лапам стекали 

хрустальные бусы. В воздухе витал запах хвои, апельсинов и выпечки.

Любой, кто был одинок в этот вечер…

Любой, кого не ждали дома…

Любой, кто нуждался в тепле… 

Каждый мог прийти туда и получить чашку чая, кусок самого вкусного торта, марципановый талер, 

имбирный пряник и мягкую булочку.

Дверной колокольчик звенел. Входившие занимали маленькие столики. Перед ними, словно 

по волшебству, появлялось рождественское угощение. Всем хватало места: стены кафе как будто 

раздвигались, столов становилось всё больше и больше.

Гости улыбались друг другу и вскоре пересаживались поближе, объединялись в компании. Сначала 

звучали робкие поздравления, потом тихий смех, а потом раскрывались сердца. И те, кто пришёл 

один, обретали близкого человека. 

* * * * *

Потому что никто не должен быть голодным.

Никто не должен быть одиноким.

Каждый имеет право на надежду.

Для каждого есть Подарок на Рождество.
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